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�<9�D�	I� �?�		9� �M�9
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2. :�GH������������;H<;9
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5. �>���4���.%?4���
��9��	�O�J��;H 1 AT��	�O�J� 2550

6. -'��$�
������A.�A��B�9�
:AW���I�M�:	XC��	�O�J���Y�<�F<�O�J����A����
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���A	�QQ��	;� �.�. 2548

7. ���-
4.	7���A.�A��B�9� 
7.1 :AW�>A��<�I���?9��<��
�����	����=
>���?�	�� @��	��	<	���AB�<�� C�?�
�D

A�E<F��;� 
K�DI
��	C�D��	�O�J�	�D����EA	�QQ����A	�QQ��	;� �.�. 2548
7.2 :AW�>A��<A	����
K�DI
��	9�D:�G���E99�:�I��O�J�@��B�����ED<�O��J�
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8. �!������B�9�
8.1 @�I	����
���9�D��OH ?AT��	�O�J���K?���:AW� 2 ��9��	�O�J�A������K��

��9��	�O�J�<;	��:
��><K�I��
K� 15 ��AD��� �	G�:�;�:�K� ���<;��	C�D��	�O�J���9[D�	I�� 
@�I�C�D:�GY���
���@���D�K
��;H��<���F���� �D	��:
��><K�I��
K� 8 ��AD��� ���CM��
���K
��� 
><K:��� 9 ��K
���
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�D
A�E<F��; 
K�DI
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K�DI
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�����	����=
>���?�	�� @��	��	<	���AB�<�� 

C�?�
�DA�E<F��;� 
K�DI
��	C�D��	�O�J�	�D����EA	�QQ����A	�QQ��	;� �.�. 2548
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��� @���K��

��9��	�O�J�A����

11.  ����
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�����/H

1 D	. �YM�_�  �;��C�����
- A	.D. 
�������	���	����	
- 
�.<. (
�������	���	����	)
- 
�.�. (9��		<����	�����	���
�������	)

$/-��$�>���;���4A��
1. �I�
  �A`?  ��������������A		�A
2. ����	��K:G����X?
�	�����3
��/8�/��$�����.�� ����
1.  �H>�I�  �/�!3����� . 2542.��	GD��E��	:�X�	��J��I�
��I�?DI
:�9��9>������a���
	K
<�����	�		CE� . 
�������F�	�D��A	�QQ���  ����
�������	���	����	  9��
:�9����;��	:�J�	  �B����:�9����;�	�C�<:��I�:CI�9E����	��D�	���?.
2.  �H>�I�  �/�!3����� ��� �	��?9� ��
��E�. 2544. ��	:A	;�:�;��	��
���	�����I�

�OH?��?��	9I�����I�?A=�������	.   ��	A	��E<��?
�����	��?
<��
�����:�J�	����	�  9	�Y?�;H 41  
���;H  4-7 �E<�����F� 
3.   Naivikul, O. and Sitachitta, N. 2003. Comparison the quality of commercial 
parboiled rice and laboratory process by x-ray diffractometry and  scanning  electron  
microscopy. Proceeding The 2nd  National Conference on Starch Technology. Bio-
Thailand  2003. Pattaya, Thailand. 

1.  �����M���D 
2.  ��������	�9�����
3.  ������	C�D����	��<
�����M���D 
4.  ������	C�D����	��<
��������	�9�����
5.  ������	B��<����A		�A
����	
6.  
�������	���	����	
:�GY�?�I�
7.  �9	??����	�����
��������������	���
�������	
8.  
�����	���������������
C���G�
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4.  �	��?9�� ��
��E� ��� �H>�I� �/�!3����� . 2545-2547. �9	?��	
�C��	��
���	����
�I�
�OH?�E?�E���K:G����X?. <����F���:	  :�GH���	�K?:�	�<
��������	�  A	�:��>�  9	�Y?�;H  
8  ���9	�Y?�;H  9. 
5.   �	��?9�� ��
��E� ��� �H>�I� �/�!3����� . 2545. ��9
�<
�C� �I�
�OH?�E?�E���K:G��
��X?. ���?�G�m���	
<?��
�C�  10  AT <����F���:	  :�GH���	�K?:�	�<
�������	�  A	�:��
>�. 
6.  Onanong Naivikul, Numfon Sitachitta. November 2004. Processing of Frozen 
Parboiled Rice Products, International Symposium on Multilateral Cooperation in 
Agricultural Biotechnology Exchange in Pan-Pacific Area Frozen Parboiled Rice 
Products.
7. Numfon Sitachitta. 2004.  Comparison of various properties between different
processes of cooked white and parboiled frozen rice. Joint Meeting AACC and TIA. 
Onanong Naivikul, and September 2004.
8.  Sitachitta, N., Yamirudeng, K. and Naivikul, O. 2005.  Processing of Frozen 
Parboiled Rice Product. Kasetsart Journal (Natural Science). Vol. 34, No. 4. 
9.  �H>�I�  �/�!3�����. 2548. ��	:��D	;��	:�	:D���@��I�
�OH?�;H<;A	�<����<������?�E?�E�
��K:G����X? . 
�������F�	�D��A	�QQ�:��  ����
�������	���	����	  ��9
���
�E�����		<:�J�	  9���E�����		<:�J�	  <��
�����:�J�	����	�. 

9. ��	������������������	
�GY��I��
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�	�������������/%�!�������� ��������/8�
���4���
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�����/H

10.  �H>�I�  �/�!3�����. 2548.   ��9
�<
�C�:	GH�? �I�
(��	)�OH?yParboiled  Ricey �I�

9E������?>�. 
�	��	
�����	��	:
�. 18-20  ��?��9< <��
�����	����=
>�
��?�	�� @��	��	<	���AB�<���
11.   �	��?9�� ��
��E� ��� �H>�I� �/�!3����� . 2548-2549. ��	A	��A	E?9E������?�I�

�OH?�E?�E���K:G����X? . �9	?��	
�C�:�	�<�	I�?9
�<:�I<��X? <��
�����:�J�	����	�. 
12.   �H>�I�  �/�!3�����. 2549.  ��9
�<
�C�:	GH�? �A?̀��I
��<��?D�� : ��	����  �<�����
��?{|�����  :9<;:��?{|�������?A	���	 ������������
�	��	
�����	��	:
�.  m����;H 3
AT  <��
�����	����=
>���?�	�� @��	��	<	���AB�<���
13.  �H>�I�  �/�!3�����. 2549-2550. �9	?��	
�C�����������<AP?�}�
��C���A`?�I�

:CI����FE�A�E<F��; 1.  <��
�����	����=
>���?�	�� @��	��	<	���AB�<���

2 �. CE��	����  �?J���	;
- 
�.<. (�E�����		<:�J�	)
- 
�.�. (
�������	����:�9����;�
��	����	)

$/-��$�>���;���4A��
1. ��	������������������	
2. ��	
�:9	����9E��������	
3. CE��;

�����?����	
�	�����3
��/8�/��$�����.�� ����
1.  3'���
��� ��9�"��/�. 2547. ��	���D:}������C��}�?�I�
��D�����	A	�E���@�
����	. 
�������F�A	�QQ��� <��
������:	�
	. ��J�E��� 
2.  3'���
��� ��9�"��/� ��� F;	�	 �?��?:��D. 2549. ��	���D:}������C��}�?�I�
��D

1.  ������	���������������
2.  CE��;

�����?����������
����	
3.  ��	A	�:<��9E������?
A	������<���
4.  ��	
�:9	��������	
5.  ��	9
�9E<9E��������	
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���4���
�	
�����/H

����;H 1 : ��	�O�J����
��;H:�<���<@���	���D, 
.�?����9	���	� ,  28. 1 : 191-199. 6. ��	�		CE���������	
:�GY�?�I�
7.  
�����	���������������
C�����
��
8.  ��	
�?�����	�D��?
�����	A	�E���@�I�
9�<��
:��	����?��DI��
������������������	���
�������	

3 �.��	  ����B
- 
�.<. (��J
�����?����	���
�������	)
- 
�.�. (��F�	��E�����	�)

$/-��$�>���;���4A��
1. ��	�O�J�[�F�~�K�������FE�����I����	�K�������FE�DI

�F;��K�@�I:��D SOMATIC 
MUTATION AND RECOMBINATION @��<�?�
;H
2. ��J��@�����	
�	�����3
��/8�/��$�����.�� ����
1.  ����  �	��"2. 2548. [�F�~�K�������FE���?�<���K�����<���?�����	
A	��:A�;H�[�F�~�K�������FE���?�	;:���;H�K�@�I:��D SOMATIC MUTATION AND 

1.  9
�<:AW���J@����������
����	
2.  
��BE:CG�A�@�����	
3.  �����������	
4.  �E������� ����I���?9��
:�;H
�������	
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�����/H

RECOMBINATION @��<�?�
;HDI
�<���?����<���K�. 
�������F�A	�QQ��� 
<��
������<��D�. �	E?:���.

5.  ��<<����?
�����	
������������������	���
6.  9
�<��<���F�	��
K�?
�������	�����	�A		�A
����	
7.  ��	A	����9E��������	
8.  ����	�E����
9. :<������}O<��?��	����	

4 �. >�		���� A	��E<	�����
- ��.� . (A.��	���9�������	�)

$/-��$�>���;���4A��
1. 9�������	��M��	��
�������	�
2. �B���FE	��C

1.  ��	9�D�����	��D���@C
2.  ��<<����?
�����	
������������������	���
�������	
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5 �.A	��<�	 ��<�	�		D�~
- 	�D��A	�QQ���
M.InFs (Database Systems)
- 
�.�. 
�����	9�<��
:��	�

$/-��$�>���;���4A��
1. :�9����;��	��:��:�GH��;
��/��	:	;�	�I
2. ����I�<��:�GY�?�I�
3. 	�����	C�D��	�I�<��
4. ��	
�:9	���������	������	���
5. ��	
�:9	���������	������	���:��?
��BE�
6. 
��
�		<}�{���
	�
7. D;�9	;�����9	?�	I�?
8. 9
�<A��D����	��:��

1. ��	
�?�����	�D��?���
��	A	�E���@�I9�<��
:��	�
���?��DI�����������������
����	����������	
2.  �9	??����	�����
��������������	���
�������	
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-'��'���/����

�	�������������/%�!�������� ��������/8�
���4���
�	
�����/H

1 ��.  ��?�	  F		<��	�
- 9�.<. 
���:����	�����9	��9	�

�����?9<
- ��.� . (9��		<����	�)

$/-��$�>���;���4A��
1. ����	����������	�M��	���E99�@�9	��9	�

2. ��	C�D:�;Y?�����	�	���	����	
3. 9
�<��<���F���?�E99�@�9	��9	�
�����	�����
�	�����3
��/8�/��$�����.�� ����
1.   �
��� (��$�����. 2536. ��	C�D�	���	����	@��B����. �B����	����=:��	�E	;

����?�	�� @��	��	<	���AB�<�� C�?�
�DA�E<F��;� 375 ��I�
2.  �
���  (��$�����. 2536. ?���I���M��	��9	�A	�B<�O�J�. �B����	����=:��	�E	;

����?�	��@��	��	<	���AB�<�� C�?�
�DA�E<F��; 129 ��I�
3.  �
��� (��$�����. 2548. ��I��?��E@���?9<>�. A	�QQ�����F�<�������� 
<��
������E����F		<�F�	�� ����E	; 83 ��I�
4. �
��� (��$����. 2548. ��	
�:9	������	�;�O�J�APQ��9	��9	�
>�. 
�	��	 ��	:
� 
�.18-24 

1.  �������	��I��?��E�
2.  �������	:DX� ���:DX�
��EK<��:�J
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�78� F ��$��'	  �>� ��������������
-'��'���/����

�	�������������/%�!�������� ��������/8�
���4���
�	
�����/H

2 �.���
		� AE����	����
- 	�D��A	�QQ���
MAT.HE (
�F;���9��		<)
Technological University of 
Philippines (TUP)
- 9�. (9��		<����	�) 

$/-��$�>���;���4A��
1. �������������	>�
2. �I����:9	GH�?��K?��
3. A=�������	����	A	�:���K�? � 
4. �������	:DX������	:�;Y?D��E99�
��K�? � @�9	��9	�

�	�����3
��/8�/��$�����.�� ����
1. Kanokwan Srisuwan. Acceptability of the canteen service in LUMPANG teachers 
college, Thailand Technological University of the Philippines.1992.98 p.
2. ��I	����D����9	?��	�����9E�������������OPC AT 2547. ��	����������������<�<K
?

��K��H<��?��EK<�<K�I��:�J�	�	:����������
3. ��I	����D����9	?��	�����9E�������������OPC AT 2547. �������������?A��?��EK<

�<K�I��9��?�;H �������������E�:�;?�<���?��EK<���	?9����D�~ :�GH�<A	����F�
4. �����K�K�?>	  ><K��K:	X
  �����
�
:AW�F		<�����
�	��	��	:
� 2548 �. 13-14
5. ���������������������
�	��	��	:
� 2548. �. 15-17

1.  ����	�����<>�
2.  ������	A	��������	
3.  ��	��������������:�GH�
��	�	���	
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3 �. :�QC�?9�  
�	��C�����
- 9�.<. (9��		<����	�����	���
�������	) 
- 9�.�. (9��		<����	������)

$/-��$�>���;���4A��
1. �����������<��
2. ����	����������	�M��	���E99�@�9	��9	�

3. A=�������	����	A	�:���K�? � 
�	�����3
��/8�/��$�����.�� ����
1.  .�;3��-� �����!3�����. 2547. �9�:};<@��YM��	�� ���C�Y<���:9	GH�?��<. 
�������F��
A	�QQ��� <��
�����:�J�	����	�. �	E?:���.  
2.  .�;3��-� �����!3�����. 2548. ����	(�YM��	��)����	9�	�D���	E�.
�	��	��	:
� �. 5-12
3. ��I	����D����9	?��	�����9E��������������OPC AT 2547. ��	���������������
<�<K
?��K��H<��?��EK<�<K�I��:�J�	�	:����������,�������������?A��?��K��H<��?
��EK<�<K�I��9��?�;H �������������E�:�;?�<���?��EK<���	?9����D�~ :�GH�<A	����F�

1. �������	:�GH��E<��
2.  ����	���������
3.  
�����	��<��
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���4���
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    1 	�. D	. ����;�  ��Y<�E
		�
- Ph.D. (Nutrition and Food Science)
- M.S. (Nutrition and Food Science)
- 
�.�. (
�������	���	����	)

�	�����3
��/8�/��$�����.�� ����
1. �
��/�� 	�H$�'���� ����M��	 �CK<��.2549. ���
�����	����������	��?:DX��K��
�K��
�:	;��;H��D9�I�?���
���F		<A	�:��;�I�?B�H�@��GY��;HA	�����F	�;�������O��<� 
� ��H?��:���E��M�	�Q C�?�
�D	���? 	�?��
�C� <��
�����:�J�	����	�.
2. �
��/�� 	�H$�'���� �	�� A����
 
	��	�� 	EK?:	G�?����C C��D� ������? ��:� 
?���
��? C�������� C�CI� ���m
;
		� �I<���B�.2548. ��	���������������	>�:�GH�
�K?:�	�<��	�K�?:�;H
. 	�?��
�C�?�A	�<����K�D��<��
�����	�<9M���?.
3. �	����D�~ �E��	>� �
��/�� 	�H$�'���� A	���	���� ���	F��� A��;	���� ��	D; ��������	� 
��9���	�. 2547. �B�������	C�D�9	?��	����	���?
���	?:	;�@�C�?�
�D����E	;:
�	�;�O�J� 2 �	?:	;�@��M�:����?�	
. 	�?��
�C�:���
<��
������E����F		<�F�	��.
4. Rhee, Onkoo, Misa Nishimura, Terumi Aiba, Jeongock Jang, Tasanee Limsuwan, 
Keiko Tomita, and Kimiko Ohtani. 2004. Image analysis of black color and black color 
foods for university students in East Asia. Journal of the Color Science of Japan 28(3): 
144-151.

1.  9
�<��<���F�	��
K�?
�������	�����	�A		�A
����	
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5. ��Cm	� C����D��	 ���9��. 2547. ��	
�:9	����:�GH�C�D�M��I�:������:��?����@�
��	�����A	��A	E?����	I�?<��9K�:��H<����	��
���	�������9I�:�J�	-����	C��>	K��
BO?��I�	���9��@�I�?9�A	������?���}K��I?9E�9K�����	 (Food Value Chain) :
�	�;�O�J����9I��I�
. 	�?��
�C�:���9���M�?����	:�	J���C ��	������ ���
�E�����		< ����;HA	O�J�:�	J���C�����?9<��K?����. (�
��/��  	�H$�'���� ��I	K
<
�C� 
	����D���@��K
��;H:�;H
�I�?����������������	)
6. �E��
D; F;F		<��	 �
��/�� 	�H$�'���� �E�; ��K�;<K
? ������<�� �CQ���I
. 2546. 
�9	?��	
�C�:�GH���	�������		CE������M��	�������������I
 :�GH�:��H<<���9K�@�I���
���9I�:�	�<�������?:�	J���C�E<�������	������E���	�K?���@����9�. 	�?��

�C�?�A	�<��������E�C���M����?��9���		<��	�ED<�O�J�.
7. Limsuwan, T.: Y. Yamamoto; T. Yabuzoe and K. Ohtani. 2001. Contribution of the 
school lunch program to the well-being of Japanese children. Paper presented at the 11th

Biennial International Congress of Asian Regional Association for Home Economics at 
Natonal Taiwan Normal University, Taipei, Taiwan. 17-20 July, 2001.
8. �
��/�� 	�H$�'���� C��������� :D�E9EA�� �EQ:�	�< �E������ ������<� A	;D�. 2544. ��	
��D��<������<��
������E����F		<�F�	�� ����
���9��		<����	�. 	�?��
�C�
�B����<��
������E����F		<�F�	��.
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9. Limsuwan, T. and C. Tejagupta. 1999. Eating behavior and nutritional status of school 
children in the central region of Thailand. Paper presented at the 10th Biennial 
International Congress of Asian Regional Association for Home Economics. Pacific 
Yokohama, Yokohama, Japan. 16-19 August 1999.
10. Limsuwan, Tasanee. 1995. The challenge of distance education and the development 
of rural women in Thailand. Paper presented at the Asian Association of  Open 
Universities IXth  Annual Conference. Dec.5, 1995. Taipei, Taiwan.
11. 
	�	�� 	EK?:	G�?��C �E����� �;��?�� �
��/�� 	�H$�'���� ������	���� �<�G�. 2534 ��	
A	�:<�����9	?��	������;H��?D��A:A`�. 	�?��
�C�:����K��	<��	A�9	�?
�	��	
?<��D>�
12. �
��/�� 	�H$�'���� 
	�E� 9
��E
		� 
��� �E�	C��:<F��E� ���A	��; ��I
:C	�Q. 2533. 
��	@�I�A	�����C�����
��YM���?��
����. @�	�?���9	?��	�K?:�	�<��	�����
�������������	�A		�AC�����
��YM� @��9	?��	<��
�����������E��������<
�9	?��	�YM��	���C��@���
?:�GH��������9��
�����:m;?:��G���<��
�	�	��DM�	� 
(�;���:�;
) <��
������E����F		<F�	�� ����E	; ��I�� 46-77.
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13. �E����� �;��?�� 
	��	�� 	EK?:	G�?����C �
��/�� 	�H$�'���� 
���
; ��C��	���D�� 	EC ��	�
��Q���J�� �EQ:�	�< �E������ ���	C�� ���DM� �<�� �EC	�� �����Q���D�~ ��	����F�~. 2533. 
��	A	�:<�����9	?��	�	I�??��@�������9:��G�. 	�?��
�C�:����M����?��
:����E��	 �9	?��	�	I�??��@�����(��.�.) �M����:���F���	�M�������	��<��	;.
14. �
��/�� 	�H$�'���� �E>		���� :�X�	��?�� �EQ:�	�< �E������ ��� �� ����	��	� :�
; ��F��
��� A	��; ��I
:C	�Q ����E<��	 �EA	�. 2531. ��	A	�:<��9
�<�I�?��	�E��ED��E�
��	�O�J���?>���M��	����	;����. :����	A	������	A	��E<
�����	 :	GH�? ��	
�C�
��?��	�O�J������	
�C��;H:�;H
�I�?�����	�O�J� 9	�Y?�;H 7 <��
������	;�9	���	
��	�
A	����<��	 
���;H 28 �E��9< � 1 �[�C���� 2534 :�K< 1 ��I� 552-554.
15. �
��/�� 	�H$�'���� 
��� 9M�D� �������� ����	�. 2530. ��	�O�J�A	�<���	D>{��D@�
�������������	B�H
:��G�?. 	�?��
�C�:����B����9I�9
I����������������������	 
<��
�����:�J�	����	�.
16. <����� 	K
<	��J� 
��� 9M�D� ����
��/�� 	�H$�'����. 2529. ����?
�F;��	�����K�
9E������?�YM��<B�H
:��G�?. 
�	��	����	 16(2): 59-71.
17. �	;:<G�? <��;�
� �
��/�� 	�H$�'���� 
��� 9M�D� �����QC��C 
�C����C. 2528. 
��	�O�J��	��
���	�;H:�<���<@���	D�?�	�:�;<���FE��K�? �. 	�?��
�C�:���
�B����9I�9
I����������������������	 <��
�����:�J�	����	�.
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18. �
��/�� 	�H$�'���� ����	E�� 
?J��	�CK�?. 2528. ��	�O�J�A	�<��
���<��};@��YM���><I�. 
�������	��	 19(1): 33-43.
19. Limsuwan, T. and R.T. Lovell. 1984. Determination of crude fat in fish feeds. The 
Progressive Fish Culture 46: 165-169.
20. Limsuwan, C., T. Limsuwan, J.M. Grizzle and J.A. Plumb. 1983. Stress response and 
blood characteristics of channel catfish (Ictalurus punctatus) after anesthesia with 
etomiadte. Canadian Journal of Fisheries and Aquatic Sciences 40(12): 2105-2112.
21. Lovell, R.T. and T. Limsuwan. 1982. Intestinal sythesis and dietary nonessentiality of 
vitamin B-12 for Tilapia nilotica. Transaction of the American FisheriesSociety 111: 485-
490.
22. Limsuwan, T. and R.T. Lovell. 1981. Intestinal synthesis and absorption of vitamin 
B-12 channel catfish. Journal of Nutrition 111(12): 2125-2532.
23. Svacha, A.J. and T. Lorsuvanarat. 1975. Effect of urea hydrolysis on appetite 
metabolism in rats. Paper presented at the 59th Annual Meeting of Federation of American 
Societies for Experimental Biology, Atlantic City, New Jersey, USA. April 13-18, 1975. 
Federation Proceeding 34(3): 911.
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2 D	. A	�QD�  :�XQ�	C���
- A	.D.(
�������	���	����	)
- 
�.<.(
�������	���	����	)
- 
�.�.(
�������	����:�9����;�
��	����	)

$/-��$�>���;���4A���
1. ��	A	�:<��9E������?A	������<���
2. ��	9
�9E<���A	����9E��������	
3. ��	���������������
4. 
�������	���	����	��Y���? (9E��<������?�	���
�����?����	)
5. 9�	���>a:D	�@�����	 (��<)
6. 
��BE:CG�A�����	 (��<)
7. ��	
�:9	��������	�@�����	 (HACCP)
�	������3
��/8�/��$�����.�� ����
1. Penroj, P., J.R. Mitchell, S.E. Hill and W. Garnjanagunchorn.  2005.  Effect of 
konjac glucomannan deacetylation on the properties of gels formed from mixtures of 
kappa carrageenan and konjac glucomannan.  Carbohydrate Polymer.  5(3):367-376 
2. Penroj, P., S.E. Hill, J.R. Mitchell and W. Garnjanagunchorn.  2005.  Effect of kappa 
carrageenan on konjac glucomannan gelation.  Oral presentation in Wrexham, UK.
3. 
	�QQ� �E�<��	 ��
��; ���	; ��� %��;4� .�<;"�3���.  2549.  �<������?�	 ���
���
��?��<C�����M�	�?.  ��	A	��E<��<<��
�����	�E�����		<:�J�	 9	�Y?�;H 8 �
���		<
��?����	  15-16 <�BE��� 2549  ����A	��E<��������>�:�9 ��?��, �	E?:��� P1_28

1.  ��	
�?�����	�D��?
�����	A	�E���@�I�
9�<��
:��	����?��DI��
������������������	���
�������	
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�����3
��/8���#��!�����4>�.������
1. ��	�O�J��	��
���	GD��E��	:�X����������:�I���
:�;�
�D�M��	���E�����		<
���D���?������D:�X� >DI	���E�C���B����
�C�<��
��������A��	 :AW��E��K�:�GH�? 
3 AT (2549-2551) CM��
� 960,000 ���
2. ��	�O�J��	��
���	GD��E��	:�X����������:�I���
:�;�
�D�M��	���E�����		<
���D���?������D:�X�  C�� ��
 CM��
�:?�� 200,000 ��� 	��:
���M�
�C� ��Y?��K �.. 
2548 � �.9. 2550
3. ��	�O�J��[���		<��I�	���9��I
����I? >DI	���E�C���B����
�C�<��
�����
���A��	 AT 2549  CM��
� 100,000 ���
4. ��	GD��E��	:�X�	��J�����������YM��I<�		CE�
D>DI	���E�C�� ��
 �9	?��	 IRPUS
AT 2549  CM��
� 90,000 ���
5. ��	��������������:��;9�	�C;���:�GH��E�����  >DI	���E�C�� ��
 �9	?��	 IRPUS
AT 2549  CM��
� 90,000 ���
6. �Interaction of malva nut gum, konjac and rice starch� >DI	���E�C�� ���. �9	?��	
9
�<	K
<<G� Thai �UK Link AT 2549 CM��
� 230,000 ���
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3 D	. :��	����  
����E�����
-  
�.�. (�;

���)
- 
�.<. (�������	)
- 
�.D. (
�������	� ���:�9����;�
��	����	)

$/-��$�>���;���4A��
1.������������������	�;H<;9E�9K���?�������	:�GH�:��H<<��9K���������	:�J�	
2.?��
�C�DI���A`?������	�� 	
<��Y? ��	@�IA	�����@��������������	
3.?��DI������	����������	:�GH��E���� �D:m���?��
�C���	:�	�<9E�9K�����	
�������	>�<���HM��M��	����I�;H<;APQ���E���� 
�	�����3
��/8�/��$�����.�� ����
1. Vatanasuchart, N., O. Naivikul, S. Charoenrein and K. Sriroth.  2005.  Molecular 
properties of cassava starch modified with different UV irradiations to enhance baking 
expansion. Carbohydrate Polymers 61: 80-87.
2. Vatanasuchart, N., O. Naivikul, S. Charoenrein and K. Sriroth.  2003.  Effects of 
different UV irradiations on properties of cassava starch and biscuit expansion. Kasetsart 
J. (Nat. Sci.) 37 (3) : 334-344.
3. Vatanasuchart. N., P. Attaviboonkul, D. Hengsawadi and S. Saipin Maneepun.  
2000.  Use of oat derivative: Nu-trim OB as fat substitute for coconut milk on qualities 
of  Thai desserts.  Kasetsart J. (Nat. Sci.) 34 (3) : 366-377.
4. Vatanasuchart. N. and S. Stonsaovapak. 2000. Oatrim-5 substitute in low calorie 
salad cream: nutritional and microbiological quality.  Kasetsart J. (Nat. Sci.) 34 (4) : 
500-509.

1.  ����	�E����
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5.  Inglett, G.E., S. Maneepan and N. Vatanasuchart.  2000.  Evaluation of hydrolyzed 
oat flour as a replacement for butter and coconut cream in bakery products.  Food 
Science and Technology International 6(6) : 457-462.  
6. Maneepun, S., Tungtrakul, P. Vatanasuchart, N. and Inglett, G.E. 2001.  
Hydrocolloidal fiber inclusion for improving the nutritional quality of oriental noodles.  
11th World Congress of Food Science and Technology.  Seoul, Korea.
7.  �������  �����������. :;<�� =>��>?�@ ABCDE�F=?�@  �GEHFHD>I. 2541.  ���
J�C��>=�;K���?�E�LM=����N�E��O���FEH>�F�>�.  ��O�� 29(1) : 28 � 36.
8.  �������  �����������. :;<�� =>��>?�@  ABCDE�F=?�@  �GEHFHD>I. 2541.  �;K���?�E
�LM=����N�E��O���FEH>�F�>�PQR�A=?�E���:�>�L�.  ��O��. 28(4) : 268 � 276.
9.  .�������  �
���'�����. :����@C  ��?9���E�  ���A	���  �EQQ��	���� 2541.  ��	
���������	
K�?C��F�Q�G���Y?:<�XD���	���??���HM��D:9	GH�?:�X�}�	�D:D�	���	�9�K.  

�����	:�J�	����	�. 32(4): 431 � 440.
10.  .�������  �
���'�����. :����@C  ��?9���E�, ��< ���B
������E�, D
?C���	� 
:a?�
��D�~ �������� <�;���F�� 2541.  ��	@�I��	�D���>�<�� Oatrim-5 @���	�M���<
�������<>� ����	 28(2) : 97 � 110.0
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11.  .�������  �
���'�����. ��< ���B
������E�, �EQ<� ��<
��� ���D
?C���	�
:a?�
��D�~. 2539.  ��	��������������:�:��	;H�D@�I�A`?:<�XD_`��A	�;���?.  ����	. 
25(1) : 24 - 34.
12.  .�������  �
���'�����. <������  	K
<	��J��, :����@C ��?9���E�, ���< ���B
������
�E�, �EQ<� ��<
����, :X�@C �������, �<C�� �K��:�<, 
	���	 �	;����, �EJ� ��9��<�� 
������� ������9 2539. ��	������M�	������	C��<���M�A����?. 	�?������	
�C� 
�B����9I�9
I����������������������	. <��
�����:�J�	����	�. 126  ��I�
13.  .�������  �
���'�����.  <�����  	K
<	��J��, :����@C ��?9���E�, ��< ���B
������E�
, �EQ<� ��<
����, ���� ������9, 
	���	 �	;���� ����EJ� ��9��<��. 2539.  ��	�����
�M�	������	C��<���M�A����?. ��
:�J�	. 12(12) : 207 � 214.
14.  .�������  �
���'�����. ���F�
		� �EQAP�� 2536.  �������?����	���:	K�K�
��	>DI	����	����	A	�CM�
��. 	�?����	A	��E<�������	 
���;H 22 � 24 F��
�9< 
2536.  C�D�D �B����
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13.  3>�����
��B�9�

 ���
��
��B�9�����	
����#��!�!.�	�  5 %&
%&����B�9�3>�����
��B�9��!4
�

%��;;���/ �
H�%&�/8 2550 2551 2552 2553 2554
1 20 20 25 25 30
2 - 20 20 25 25 
3 - - 20 20 25
4 - - - 20 20

3>�����
��B�9��/8-�4���3!
�>�.�<3����B�9�

- - - 20 20

14.   �2���/8 	!�'%����������
14.1 �2���/8 	!�'%�������������$�������	
�

- �I�?A=�������	 ����
�������	�� <��
�����	����=
>���?�	�� @��	��	<
	���AB�<��  C�?�
�DA�E<F��;�

- �I�?A=�������	  9��:�9����;��	:�J�	 <��
�����	����=
>���?�	�� @�
�	��	<	���AB�<��  C�?�
�DA�E<F��;�

- �I�?A=�������	��9�	9��		<����	�   9��
�������	����:�9����;�
<��
�����	����=
>���?�	�� @��	��	<	���AB�<�� C�?�
�DA�E<F��;�

- �78����.�/���������D@�I�9�<��
:��	��;H����9�<��
:��	�  �����
�������	� ���
�M����
���	���	���:�9����;��	��:�� <��
�����	����=
>���?�	�� 
@��	��	<	���AB�<��  C�?�
�DA�E<F��;�
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14.2 �'%����������
	>�4
��/8 ������ 	!	
�9�!.i��! 3>�����/8$/���

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26 
27

:9	GH�?����I?���B�D
:9	GH�?
�D:�GY���<�������	
:9	GH�?<G�����EA�	���D�����	��<
:9	GH�?<G�A=���������	�	�A��?
:9	GH�?
�D9
�<:AW��	D-DK�?
:9	GH�?
�:9	�����A	�;� ���>���	:C�
:9	GH�? �
; � 
��}�:��� �:A���	�{��<�:��	��
:9	GH�?
�:9	����>�<��
:9	GH�?
�:9	����:BI�
:9	GH�?
�:9	����@����	
:9	GH�?��H?D�C����  (��:�;D 1 �	�<) ����D 2 �����	�<
:9	GH�?��H?��	����<  2  �M����K?
:9	GH�?��H?��	����< 4 �M����K?
:����>{{`�  
:9	GH�?�
���	����
:9	GH�?AP����
�K�?  �B����:��
:9	GH�?�M��YM�	I���E����<���?
:9	GH�?
�D9
�<�
��  0-32 �	��}��
:9	GH�?
�D9
�<�
��  28-62  �	��}��
:9	GH�?
�D9
�<�
��  58-90 �	��}��
:9	GH�?�>�D����  :�GY�  (����:��) 
:9	GH�?AP��>���	;<
:��>{{`�  2  ��

:����D>{{`�  ��Y?�E����<��
:9	GH�?�D����	
:9	GH�?	;D�A`?:�I��A�:�X��;Y
:9	GH�?A|DBE?	����EQQ����

1
1

20 �ED
2
5
2
2
2
2
1
5
10
6
10
8
2
6
3
3
3
2
2
4
2
4
1
1
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�M�D���;H 	���	������J��:m��� CM��
��;H<;��K
28
29
30
31
32
33
34
35
36
37
38
39
40
41
42
43

:9	GH�?�;>�K>{{`�
:9	GH�?�D����	���<G��<E�
:9	GH�?�D����	
:��K�?>	I9
��
:����������� 2 ��Y�
:������  8  ��
 ��Y?����
�EA�	����	9	�

��I�K<�A`?
:9	GH�?��H���<AP?
:9	GH�?�;��<
:9	GH�?�
D��� 2 ���
:��������
:9	GH�?��H?����A	�?  ��. 2 ��.
:9	GH�?��H?����A	�? ��. 500 �	�<
��I:X�
�EA�	���M��	����<��

3
2
1
1
1

      8 �ED
      8 �ED

1
1
8
1
1
2
2
4

      8 �ED

15. �A���$'4 	! �	��-A�-�A����������� 
�M����
���	���	��� :�9����;��	��:����?<��
�����	����=
>���?�	��@�

�	��	<	���AB�<�� <;9
�<�	I�<@�:	GH�?��?���?�G�  �M�	�:	;�  
�	��	 ������K?9I�9
I���?

�����	�M��	������O�J�  D�?�;Y

1.  ���?�G��M�	�:����	
-  ��J�>� CM��
� 1,283 :�K<
-  ��J���?�[J CM��
�    139 :�K<

2.  
�	��	
-  ��J�>� CM��
�                      7     �GH�:	GH�?

3.  �GH�<����<;:D;
-  ��J�>� CM��
�                     19    	���	
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4.  ����I�<�����>����
- ��=NY��VB>?��=>P=^@ J�><<�=>P=^@ E�=>�F� (Digital Collection)
- ��=NY��VB Kluwer Online ebooks
- ��=NY��VB Dissertation Fuul Text
- ��=NY��VB Net Library ebooks
- ��=NY��VB IEEE/IEE Electronic Library (IEC)
- ��=NY��VB Pro Quest Dissertation & Thesis
- ��=NY��VB AMC Digital Library
- ��=NY��VB Lexis.com and Nexis.com
- ��=NY��VB H.W.Wilon
- ��=NY��VB ISI Wed of Science

16. ��%�!$��
%&��%�!$��  �.�. �$�4���14A�

2550 2551 2552 2553 2554
�$�4-��#�A3���

- 9K������� 570,000 630,000 690,000 760,000 850,000
- 9K�@�I�� 150,000 170,000 190,000 210,000 210,000
- 9K�
��DE� 250,000 280,000 310,000 340,000 340,000
��$��4>�.������ 970,000 1,080,000 1,190,000 1,310,000 1,400,000
�$�4-��-�'�
��� 500,000 500,000 1,000,000 1,000,000 800,000
��$��	��'� 500,000 500,000 1,000,000 1,000,000 1,000,000
��$�
H���H� 1,470,000 1,580,000 2,190,000 2,310,000 2,400,000

�$��.��'� : A	�<��9K�@�ICK��K���
@���	���������� 63,000 ���/ 9�/ AT�
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17. �	
����������������
���� �����������������
����	���
��������  	!"�������
17.1 3>��������������$�	�4�	
����1$��A������ 141 ��������
17.2 "-����A���	
����

17.2.1 �$�4�����B�9��
8�1% 30  ��������
��EK<
���  ��J������	�GH���	  9  ��K
���
��EK<
��� <�EJ����	������?9<����	��   13 ��K
���
��EK<
��� 9�������	�� 
�������	����:�9����;�     8 ��K
���

17.2.2 �$�4����.i��! 105 ��������
��EK<
���:m���DI�� 100 ��K
���

-  ��EK<
����GY����
�������	�� 12     ��K
���
- ��EK<
�����?9�� 36 ��K
���
- ��EK<
���:�G�� 52 ��K
���

��EK<
���A=�������	 ���_��A	�����	��
����;�    5 ��K
���
17.2.3 �$�4����.	7��.��/�    6   ��������

17.3 �������#��$�4���� j
17.3.1 �$�4�����B�9��
8�1% 30 ��������

17.3.1.1 �	'�$������9� 	!����78���� 9 ��������
�(�-%-�) 

9000101 ��J�>�:�GH���	�GH���	 3(3-0- 6)
Thai for Communication 

9000102 ��J���?�[J:�GH���	�GH���	 3(3-0- 6)
English for Communication 

9000103 ��J���?�[J:�GH���������J���	:	;� 3(3-0- 6)
English for Study Skills Development
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17.3.1.2 �	'�$����$�'9�������� 	!�
�-$������� 13 ��������
�(�-%-�) 

�
�-
�.�/�� 11 ��������
9000201 <�EJ������	DM�:����;
�� 3(3-0- 6)

Man and Livinghood
9000202 ��
����?��?9< 3(3-0- 6)

Social Dynamics
9000203 ��<	�:�GY�?�	�E9���� 3(3-0- 6)

To Follow in the Royal Foot Steps of His Majesty the King 
9000204 ���<�����;
�� 2(2-0-4) 
 Law for Living
.	7��.�/�� 2 ��������
9000205 ��H?�
D�I�<�����	DM�	?�;
�� 2(2-0- 4)

Environment for Life
9000206 �E��	;�����?�;
�� 2(2-0- 4)

Aesthetic for Life

17.3.1.3 �	'�$����-���������� ����������� 	!.�-"�"	�/    8 ��������
�(�-%-�) 

�
�-
�.�/��    6 ��������
9000301 :�9����;��	��:��:�GH��;
�� 3(2-2- 5)

Information Technology for Living
9000302 
�������	�:�GH�9E�����;
�� 3(3-0- 6)

Science for Quality of Life 
.	7��.�/�� 2 ��������
9000303 ��	9�D�����	��D���@C 2(2-0- 4)

Thinking and Decision Making
9000304 ��	����M���?��:�GH������9E�����;
�� 2(1-2-3) 

Exercise for Quality of Life Development 
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17.3.2 �$�4����.i��! 105 ��������
17.3.2.1 �	'�$�����7H�l�������������        12     ��������

�(�-%-�) 
4011309 {|������GY���� 3(2-3-6)  

Fundamental Physics
4021102     :9<;�GY���� 3(2-3-6) 

Basic Chemist ry
4031107 �;

����GY���� 3(3-0-6) 

Fundamentals Biology
4091401 �9�9���� ���:	��9���
�:9	���� 1 3(3-0-6) 

Calculus and Analytic Geometry 1

17.3.2.2 �	'�$�����
�-
�
��?9��:	;�C��	�
����K�>A�;Y><K�I��
K� 36 ��������   

�(�-%-�) 
4021301 :9<;����	;���GY����1 3(3-0-6) 

Fundamentals of Organic Chemistry 1
4021302 A=�������	:9<;����	;��GY����1 1(0-3-2) 

Fundamental of Organic Chemistry Laboratory 1
4022510 �;
:9<;��H
>A 3(3-0-6) 

General Biochemistry
4023761 :9<;A	�E�����?����	 3(3-0-6) 

Applied Chemistry for Food
4131101 ������	A	��������	 3(2-3-6) 

Principles of Cooking
4131102 �E�����������I���?9��:�;H
�������	 3(2-2-5) 

Food Sanitation and Regulations
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4131103 CE��;

�����?�������������	 3(2-3-6) 
Food Product Microbiology

4131104 
�������	���	����	:�GY�?�I� 3(2-3-6) 
Introduction to Food Science

4132105 �����������	 3(3-0-6)  
Principles of Nutrition

4132106 ������	B��<����A		�A����	 3(2-3-6) 
 Principles of  Food Processing
4132107 ������	������������������	 3(3-0-6) 

Principles of  Food Product Development
4133108 ��	
�?�����	�D��?�����	A	�E���@�I� 3(2-3-6) 

9�<��
:��	����?��DI��������������������	
����������	
Experimental Design  and Computer Applications
in Food Product Development and Nutrition

4133109 ��<<����?
�����	��������������� 1(1-1-3) 
����	����������	
Seminar in Food Product Development and Nutrition

4134110 �9	??����	������������������	����������	 3(1-4-4) 
                  Senior Project in Food Product Development 

and Nutrition
17.3.2.2 �	'�$����.	7��
                :�G��:	;�C��	�
����K�>A�;Y><K�I��
K� 52 ��������   

�(�-%-�) 
-  ����
����	���
��������
1551612 ��J���?�[J�M��	��
�������	�� 2(1-2- 3)

English for Science
3561024 9
�<	�I:�GY�?�I�:�;H
�����	A	����FE	��C 3(3-0-6) 

Introduction to Business Operations
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4131301 ����	�����<>� 3(2-2-5) 
Thai food and Desserts

4133201 ����	�E���� 3(2-1-5) 
Novel Food Products

4133202 
�����	��������������C�����
�� 3(2-2-5) 
                 Science of  Meat Product Development
4133203 
�����	��������������C���G� 3(2-5-7) 

Science of Plant Product Development
4133204 9
�<��<���F�	��
K�?�������	��� 3(3-0-6) 

��	�A		�A����	
Relationship of Nutrition and Food Processing

4133205 ��	A	�:<��9E�����DA	������<��� 3(2-1-5) 
Sensory Evaluation of Food

4133206 ��	
�:9	��������	 3(2-2-5) 
Food Analysis

4133207 ��	9
�9E<9E��������	 3(2-1-5) 
Food Quality Control

4133208 ��	A	����9E��������	 3(2-1-5) 
Food Quality Assurance

4133209 ��	�		CE����������	:�GY�?�I� 3(2-1-5) 
Food Packaging

4133210 :�9��9�M��	��?����������������� 3(2-2-5) 
Techniques for Product Development

4133211  
��BE:CG�A�����	 3(3-0-6) 
Food Additives

4133212 ��	������������������	�GY��I�� 3(2-2-5) 
Traditional Food Product Development  
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4133213 ��	��������������:�GH���	�	���	 3(2-2-5) 
Institutional and Catering Product Development

4133214 ��	C�D��	�����	�	���	����	 3(2-1-5) 
Food operation Management and Service  

4133305 9
�<:AW���J@��������������	 3(3-0-6) 
Toxicity of Food Product

4133315 ��	����������������?�������	 3(2-2-5) 
Development of Nutritional Products  

4512208 ����	��������� 3(2-2-5)  
International Food Cookery

4513203 
�����	��<�� 3(2-2-5) 
Bakery Science

-  ���"��������
1551612 ��J���?�[J�M��	��
�������	�� 2(1-2- 3)

English for Science
3561024 9
�<	�I:�GY�?�I�:�;H
�����	A	����FE	��C 3(3-0-6) 

Introduction to Business Operations
4071101 ��
���9����	;	�
�����?<�EJ�� 3(2-2- 5)

Human Anatomy and Physiology
4131301 ����	�����<>� 3(2-2-5) 

Thai food and Desserts
4133204 9
�<��<���F�	��
K�?�������	��� 3(3-0-6) 

��	�A		�A����	
Relationship of Nutrition and Food Processing

4133206 ��	
�:9	��������	 3(2-2-5) 
Food Analysis

4133208 ��	A	����9E��������	 3(2-1-5) 
Food Quality Assurance
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4133211 
��BE:CG�A�����	 3(3-0-6) 
Food Additives

4133214 ��	��������������:�GH���	�	���	 3(2-2-5) 
Institutional and Catering Product Development

4133302 :<������}O<��?��	����	 3(3-0-6) 
                 Metabolism of Nutrients
4133303 �����M���D 3(2-1-5) 

Dietetics
4133304 ������	C�D����	��<�����M���D 3(1-2-3) 
                  Dietetic Foods and Services
4133305 9
�<:AW���J@��������������	 3(3-0-6) 

Toxicity of Food Products
4133306 �������	:�GH��E<�� 3(2-1-5) 

Community Nutrition
4133307 ��	����������������?�������	 3(2-2-5) 

Development of Nutritional Products  
4133308 ��������	�9����� 3(2-1-5) 

Clinical Nutrition
4133309 ������	C�D����	��<��������	�9����� 3(1-2-3) 

Dietetic Foods for Clinical Nutrition
4133310 ��	A	�:<����
��������	 ���:�9��9��	@�I� 3(2-3-6) 

9M�A	O�J�
Nutrition Assessment and Consulting

4133311 ��	C�D��	�������	@��	?����� 3(3-0-6) 
Hospital Dietetic Management

4133312 �������	:DX����:DX���EK<��:�J 3(2-1-5) 
Nutrition for Children and Special Needs Children

4133313 �������	��I��?��E  3(2-1-5) 
Nutrition for the Elderly
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4133314 �������	�M��	����I�	���	 3(2-1-5) 
Nutrition for Executive

4133315 �������	�M��	������;�� 3(2-1-5) 
Nutrition for Athletes

17.3.3 �	'�$����%0��
����� 	!Im�%�!������������/�� 5 ��������
�(�-%-�) 

4134501   ��	:�	;<_��A	�����	��
����;�
�����	                          2(90)
������������������	����������	 
Preparation for Professional Experience

4134502   ��	_��A	�����	��
����;�
�����	 3(350)
������������������	����������	
Field Experience              

17.3.3 �$�4����.	7��.��/� 6 ��������
@�I:�G��:	;�	�
���@D� @��������	<��
�����	����=
>���?�	��  

@��	��	<	���AB�<�� �D><K}YM����	�
����;H:9:	;�<���I
 ����I�?><K:AW�	�
����;H�M���D@�I�
:	;��D><K������K
���	
<@�:�������	�M�:	XC�������	��?����
����;Y
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17.4  ������B�9�
17.4.1  ������B�9� ����
����	���
��������

�
H�%&�/8 1 ��-����B�9��/8 1
�$�4���� ��
����� �78����� ��������

�<
D
����O�J���H
>A 9000101 ��J�>�:�GH���	�GH���	 3(3-0-6)
9000205 ��H?�
D�I�<�����	DM�	?�;
�� 2(2-0-4) 
9000301 :�9����;��	��:��:�GH��;
�� 3(2-2-5)

�<
D
���:m���
��EK<
����GY����

�������	��

4021102
4031107

:9<;�GY����
�;

����GY����

3(2-3-6) 
3(2-3-6) 

��EK<
�����?9�� 4131101 ������	A	��������	 3(2-3-6) 
4131102 �E������������I���?9��:�;H
�������	 3(2-2-5) 

��$ 20 

�
H�%&�/8 1 ��-����B�9��/8 2
�$�4���� ��
����� �78����� ��������

�<
D
����O�J���H
>A 9000102 ��J���?�[J:�GH���	�GH���	 3(3-0-6)
9000201 <�EJ������	DM�:����;
�� 3(3-0-6)
9000303 ��	9�D�����	��D����@C 2(2-0-4)

�<
D
���:m���
��EK<
�����?9��

4021301
4021302
4131103

:9<;����	;��GY���� 1
A=�������	:9<;����	;��GY���� 1
CE��;

�����?�������������	

3(3-0-6)
1(0-3-2)
3(2-3-6) 

4131104 
�������	���	����	:�GY�?�I� 3(2-3-6) 
��EK<
���:�G�� 4131301 ����	�����<>� 3(2-2-5) 
��$ 21
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�
H�%&�/8 2 ��-����B�9��/8 1
�$�4���� ��
����� �78����� ��������

�<
D
����O�J���H
>A 9000103 ��J���?�[J:�GH���������J���	:	;� 3(3-0-6)
9000202 ��
��	��?��?9< 3(3-0-6)
9000302 
�������	�:�GH�9E�����;
�� 3(3-0-6)

�<
D
���:m��� 4022510 �;
:9<;��H
>A 3(3-0-6) 
��EK<
�����?9�� 4132105 �����������	 3(3-0-6) 

4132106 ������	B��<����A		�A����	 3(2-3-6) 
4132107 ������	������������������	 3(3-0-6)

��$ 21

�
H�%&�/8 2 ��-����B�9��/8 2
�$�4���� ��
����� �78����� ���������

�<
D
����O�J���H
>A 9000204 �=�<�����;
�� 2(2-0-4) 
9000203 ��<	�:�GY�?�	�E9���� 3(3-0-6)

�<
D
���:m���DI�� 4091401 �9�9���� ���:	��9���
�:9	����� 3(3-0-6) 
��EK<
����GY����

�������	��

4011309 {|�������GY���� 3(2-3-6) 

��EK<
�����?9�� 4023761 :9<;�A	�E�����?����	 3(3-0-6) 
��EK<
���:�G�� 1551612 ��J���?�[J�M��	��
�������	�� 2(1-2-3) 

4133201 ����	�E���� 3(2-1-5) 
��$ 19 
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�
H�%&�/8 3 ��-����B�9��/8 1
�$�4���� ��
����� �78����� ��������

�<
D
���:m��� 4133202 
�����	��������������C�����
�� 3(2-2-5)
��EK<
���:�G�� 4133203 
�����	��������������C���G� 3(2-5-7) 

4133204 9
�<��<���F�	��
K�?�������	�����	
�A		�A����	

3(3-0-6) 

4133205 ��	A	�:<��9E�����DA	������<��� 3(2-1-5) 
4133206 ��	
�:9	��������	 3(2-2-5) 
4133212 ��	���������	�GY��I�� 3(2-2-5) 
4133215 ��	C�D��	�����	�	���	����	 3(2-1-5) 

��$ 21

�
H�%&�/8 3 ��-����B�9��/8 2
�$�4���� ��
����� �78����� ��������

�<
D
���:m���
��EK<
�����?9��

4133108 ��	
�?�����	�D��?�����	
A	�E���@�I9�<��
:��	����?��DI�������
�������������	����������	

3(2-3-6) 

4133109 ��<<����?��	������������������	 1(1-1- 3)
����������	

��EK<
���:�G�� 4133207 ��	9
�9E<9E��������	 3(2-1-5) 
4133208 ��	A	����9E��������	 3(2-1-5) 
4133209 ��	�		CE���������	:�GY�?�I� 3(2-1-5) 
4133210 :�9��9�M��	��?������������������ 3(2-2-5) 
4133211 
��BE:CG�A�����	 3(3-0-6)

��$ 19



49

�
H�%&�/8 4 ��-����B�9��/8 1
�$�4���� ��
����� �78����� ��������

�<
D
���:m���
��EK<
�����?9��
��EK<
���:�G��

��EK<
���A=�������	���
_��A	�����	��

����;�

4134110

3561204

4134501

�9	??����	������������������	���
�������	
9
�<	�I:�GY�?�I�:�;H
�����	A	����FE	��C
:�G��:�	; 1
:�G��:�	; 2
:�	;<_��A	�����	��
����;�
�����	
������������������	����������	

3(1-4-4) 
 

3(3-0-6)
3
3

2(90)

��$ 14

�
H�%&�/8 4 ��-����B�9��/8 2
�$�4���� ��
������ �78����� ��������

��EK<
���A=�������	���
_��A	�����	��

����;�

4134502 ��	_��A	�����	��
����;�
�����	
������������������	����������	

3 (350)

��$ 3



50

17.4.2  ������B�9� ���"��������

�
H�%&�/8 1 ��-����B�9��/8 1
�$�4���� ��
����� �78����� ���������

�<
D
����O�J���H
>A 9000101 ��J�>�:�GH���	�GH���	 3(3-0-6)
9000205 ��H?�
D�I�<�����	DM�	?�;
�� 2(2-0-4) 
9000301 :�9����;��	��:��:�GH��;
�� 3(2-2-5)

�<
D
���:m���
��EK<
����GY����

�������	��

4021102
4031107

:9<;�GY����
�;

����GY����

2(2-3-6) 
2(2-3-6)  

��EK<
�����?9�� 4031107 �;

����GY���� 3(3-0-6)
4131101 ������	A	��������	 3(2-3-6) 
4131102 �E�����������I���?9��:�;H
�������	 3(2-2-5) 

��$ 20  

�
H�%&�/8 1 ��-����B�9��/8 2
�$�4���� ��
����� �78����� ��������

�<
D
����O�J���H
>A 9000102 ��J���?�[J:�GH���	�GH���	 3(3-0-6)
9000201 <�EJ������	DM�:����;
�� 3(3-0-6)
9000303 ��	9�D�����	��D���@C 2(2-0-4)

�<
D
���:m���
��EK<
�����?9��

4021301
4021302
4131103

:9<;����	;��GY���� 1
A=�������	:9<;����	;��GY���� 1
CE��;

�����?��������������	

3(3-0-6)
1(0-3-2)
3(2-3-6) 

4131104 
�������	���	����	:�GY�?�I� 3(2-3-6) 
��EK<
���:�G�� 4131301 ����	�����<>� 3(2-2-5) 

��$ 21
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�
H�%&�/8 2 ��-����B�9��/8 1
�$�4���� ��
����� �78����� ��������

�<
D
����O�J���H
>A 9000103 ��J���?�[J:�GH���������J���	:	;� 3(3-0-6)
9000202 ��
����?��?9< 3(3-0-6)
9000302 
�������	�:�GH�9E�����;
�� 3(3-0-6)

�<
D
���:m��� 4022510 �;
:9<;��H
>A 3(3-0-6) 
��EK<
�����?9�� 4132105 �����������	 3(3-0-6) 

4132106 ������	B��<����A		�A����	 3(2-3-6) 
4132107 ������	������������������	 3(3-0-6)

��$ 21

�
H�%&�/8 2 ��-����B�9��/8 2
�$�4���� ��
����� �78����� ��������

�<
D
����O�J���H
>A 9000204 �=�<�����;
�� 2(2-0-4) 
�<
D
���:m��� 4091401 �9�9�������:	��9���
�:9	����� 3(3-0-6) 
��EK<
����GY����

�������	��

4011309 {|������GY����1 3(2-3-6) 

��EK<
�����?9�� 4023761 :9<;A	�E�����?����	 3(3-0-6) 
��EK<
���:�G�� 1551612 ��J���?�[J�M��	��
�������	�� 2(1-2-3) 

4071101 ��
���9����	;	�
�����?<�EJ�� 3(2-2- 5)
4133302 :<������}O<��?��	����	 3(3-0-6) 

��$ 19 
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�
H�%&�/8 3 ��-����B�9��/8 1
�$�4���� ��
����� �78����� ��������

�<
D
���:m��� 4133204 9
�<��<���F�	��
K�?�������	�����	 3(3-0-6) 
��EK<
���:�G�� �A		�A����	

4133206 ��	
�:9	��������	 3(2-2-5) 
4133303 �����M���D 3(2-1-5) 
4133304 ������	C��D����	��<�����M���D 3(1-2-3) 
4133305 9
�<:AW���J@��������������	 3(3-0-6) 
4133306 ��������	�:�GH��E<�� 3(2-1-5) 
4133307 ��	����������������?�������	 3(2-2-5) 

��$ 21

�
H�%&�/8 3 ��-����B�9��/8 2
�$�4���� ��
����� �78����� ��������

�<
D
���:m��� 4133108 ��	
�?�����	�D��?�����	 3(2-3-6) 
��EK<
�����?9�� A	�E���@�I9�<��
:��	����?��DI�������

�������������	����������	
4133109 ��<<����?��	������������������	 1(1-1- 3)

����������	
��EK<
���:�G�� 4133208 ��	A	����9E��������	 3(2-1-5) 

4133308 ��������	�9����� 3(2-1-5) 
4133309 ������	C�D����	��<��������	�9����� 3(1-2-3) 
4133310 ��	A	�:<����
��������	 ���:�9��9 3(2-3-6) 

��	@�I9M�A	O�J�
4133311 ��	C�D��	�������	@��	?����� 3(3-0-6) 

��$ 19
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�
H�%&�/8 4 ��-����B�9��/8 1
�$�4���� ��
����� �78����� ��������

�<
D
���:m���
��EK<
�����?9��
��EK<
���:�G��

��EK<
���A=�������	���
_��A	�����	��

����;�

4134110

3561204

4134501

�9	??����	������������������	���
�������	
9
�<	�I:�GY�?�I�:�;H
�����	A	����FE	��C
:�G��:�	; 1
:�G��:�	; 2
:�	;�<_��A	�����	��
����;�
�����	
������������������	����������	

3(1-4-4) 
 

3(3-0-6)
3
3

2(90)

��$ 14

�
H�%&�/8 4 ��-����B�9��/8 2
�$�4���� ��
����� �78����� ��������

��EK<
���A=�������	���
_��A	�����	��

����;�

4134502 ��	_��A	�����	��
����;�
�����	
�������������������	����������	

3 (350)

��$ 3
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17.5 ->��(�����������

�$�4��������B�9��
8�1%
�	'�$������9� 	!����78����                                          

��
� �78� 	!->��(����������� �(�-%-�) 
 

9000101 ��9�1��.�78�����78���� 3(3-0-6) 
 Thai for Communication 

9
�<�M�9�Q��?��J�>������	�GH���	 ��	��������J� ��	{P? 
��	��D ��	�K�� ��	:�;�  ���J���	K�9
�< ��	�	EA9
�< ��	��9
�< 
��	�A�9
�< ��	�;9
�< �����	��C�	����	:��?�
�:�GH��	G�:�;H?:��
��	�M�:�����	DI

�C� �����J�����J	 �����	@�I�GH���<@���?
�����	 ���
�B����	��C	�?@��;
��A	�CM�
��

9000102 ��9��
��:9.�78�����78���� 3(3-0-6) 
 English for Communication 

_�������������J���	{P? ��	��D ��	�K�������	:�;� ��	�GH���	
@��B����	���K�?� �D9M��O?BO?�	������?��?9<>�������� ��	�GH���	 
��	����M���:�?�����I�GH� ��	����� ��	��K�
�� ��	B�<�I�<���K
��E99� 
��	B�<�I�<�� ��	}GY����9I� ��	��������?����B���;H��Y? ��	��D�<� ��	:��Q 
��	��	I�? ��	���9E� ��	��D?9
�<	�I�O� ��	��D?9
�<9�D:�X� ��	�F���
���J���E�99�������J����H?��?:9	GH�?@�I�

9000103 ��9��
��:9.�78��
����
�9!���.�/�� 3(3-0-6) 
 English for Learning Skills Development

_�������������J���	@�I��J���?�[J ��	{P? ��	��D ��	�K�� ���
��	:�;�:��?��	����	 ��	��D ��	:�;��	EA��
�I�:	GH�?���C��@C9
�<�M�9�Q 
��	��D?9
�<9�D:�X� ���A	�E���@�I@���	�O�J�9I�9
I�����������	:	;�	�I��?
��:�?
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�	'�$����$�'9�������� 	!�
�-$�������
��
� �78� 	!->��(����������� �(�-%-�) 

 

9000201 $�'9���
����4>�.����/��� 3(3-0-6) 
 Man and Livinghood

��	DM�	?�;
��@���?9<APCCE��� �[���		<<�EJ� 9
�<:�I�@C��:�?���
��I�GH� 9E�F		<���C	�F		< ��		�I:�K������	:A�;H��A�? 9
�<��<�	B�������
���A	����
@�I:�I������?9<�����H?�
D�I�< ��	��IAPQ�� ��������APQQ�
�K�@�I:��D������E������������

9000202 �	�
�����
�-$ 3(3-0-6) 
 Social Dynamics

�������	��?��?9<>� 
���F		<A	�:��; :�	J���C ��	:<G�?
��	A�9	�? ���<� �����	�����A	�:�� ��	
�:9	�������
��	��APCCE�����?
��?9<��� DI����?9< :�	J���C ��	:<G�?��	A�9	�?�;H<;���	����K���?9<>�

9000203 ��$���.�7H����!�'-	��� 3(3-0-6) 
 To Follow in The Royal Foot Steps of His Majesty the King

�	�	��A	�
��� �	�	��C	�
��	 �	�	���	�;��C �	�	������F� 
A	��Q�:�	J���C��:�;? ��	�������?9<:�	J���C���:�GH�?<�C���	�	��DM�	� ���
��	A	��[��A=���������<�	��	<	���
�� ����	�	��DM�	��

9000204 -��$�A�7H�l��.�/8���
��0�$��     2(2-0-4) 
 Foundamental Knowledge of Law

���F������I��;H��?A	�������<	��F		<��Q ���F�:DX� ��	�CI?:��D   
��		���E�	�EQF		< :����:�I��O�J� ��	�M����	A	����� ��		��	����	 ��	�<�Y� 
��	�<	� ��	�K� <	D� ��IG<:?�� 9YM�A	���� ��	A	������ CM���? CM��M� }GY��� 
��_�� :�K��	���  :�K�}GY� �=�<��	??�� �:����D@�I��J �=�<��;HD��         
��		I�?�E���:�GH�?C����	>DI	��9
�<:DG�D	I��C��:CI���I��;H��?	�� ��	{`�?���
A�9	�? �=�<�9EI<9	�?��IA	�����C��	B �=�<�:�;H
����I�<���K�
��	
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��
� �78� 	!->��(����������� �(�-%-�) 
 

9000205 ��8� �4	A�$�
����4>����/��� 3(3-0-6) 
 Environment for Life

���J����?�������?��� 9E�9K�9
�<�M�9�Q��?�	����	F		<���� 
��	:A�;H��A�?��?�����
D�I�<��?F		<�������
�B;�;
�� ��:��E���
��
��?��	��IAPQ����������� <���J ��	��Q:�;�	����	 ��	�	I�?C���M��O�
@�I:�X�9E�9K���?��	��E	��J��	����	F		<����@�IDM�	?��K�K�?�H?G�

9000206 �'���/��������/���
Aesthetic for Life

2(2-0-4) 
 

��	CM�����I�����K�?@�����	���?9
�<?�< 9
�<�<���?
�E��	;����	�:��?��	9�D����E���	;�����	�:��?�[���		< 9
�<�M�9�Q��?��		��	�I
���9
�<:AW�<���?����	� �������A� ���A�D��	; ���A���	��D? �K����Y����   
��	:	;�	�I:��?9E�9K� :�GH�@�I>DI<�}OH?A	�����	����?9
�<}��}GY?��?�E��	;���

�	'�$����-��������� ����������� 	!.�-"�"	�/�
��
� �78� 	!->��(����������� �(�-%-�) 

 

9000301 .�-"�"	�/�����.��.�78��/��� 3(2-2-5) 
 Information Technology for Life

��	@�I9�<��
:��	�:�GY�?�I� @�I��<�	B@�I�A	��	<�M�:	XC	�ADI����	
C�D��	:����	 ��	�M�:����I�<�� �����	C�D��	�?��	�M�?�� �O�J�:�;H
���
:�9����;��	��:�� 9
�<�M�9�Q��?	���:�9����;��	��:���;H<;���F������
���	����K��;
�������?9< �����	@�I:�9����;��	��:��@���	C�D:�X��I�<�� 
A	�<
����I�<�� ��	:�G�����K?��	��:�� ��	
�:9	���� ��	A	�:<��9E�9K�
��	��:�������	@�I���:��	�:�X�

9000302 �����������.�78�-'�����/���� 3(3-0- 6)
Science for Quality of Life

9
�<	�IDI��
�������	� ����	��
���	��?
�������	� 
�F;��	�K?:�	�<
�E����:�GH������9E�����;
�� ���	�����?
�������	����:�9����;�K�<�EJ��
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��
� �78� 	!->��(����������� �(�-%-�) 

9000303 ���-�4 	!����
4���#3 2(2-0- 4)
Thinking and Decision Making

������	����	��
���	9�D��?<�EJ�  ��	��������J���	9�D    
��	��IAPQ����	��D���@C �����	A	�E���@�I�

9000304 �������>�	
����.�78��
���-'�����/��� 2(1-2-3) 
 Exercise for Quality of Life Development

A	�
��� A	�Q�� ����K� 9
�<�<� 9
�<<EK?�<� ���A	�������?
��	����M���?�� ������	���
�F;��	����M���?�� ��	C�D��	��K?����;���E�	�D�� 
��	:AW���I:�K������ID��;HD; ��	�����9E�����;
���D��	:�K��;�������	��:�K�
�GY�:<G�?��?>� ��	:�K��;��A	�:���E99����A	�:���;< �����	����M���?��
@��;
��A	�CM�
��

�$�4����.i��!4A�� �����7H�l�������������
��
� �78� 	!->��(����������� �(�-%-�) 

 

4011309 z?������/H�l�� 2(2-3-6) 
 Fundamental Physics

	�����K
 :
�:��	� ��	:9�GH���;H��?
��BE �<:<���< ����	:9�GH���;H
��?��
��� �<:<��� ?�� �M���? ���??�� :9	GH�?���K�??K� 9
�<�����K� ������?
��	�9;:<:D� 9
�<	�I:�GY�?�I�:�;H
���9
�<	I�� >{{`� �<K:��X�>{{`� ��<<������	�?�; 
�����	A	�E���@�I�
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��
� �78� 	!->��(����������� �(�-%-�) 
 

4021102 .-$/��7H�l�� 3(2-3-6) 
 Basic Chemistry

��	������	 �9	?�	I�?����< ��	�?F��E ��	���D�����	����O� 
��	����	DI

�F; �9	<����	�{T ��	CM����A	�:����	:9<; ����	����
�F;�
A`�?������;H:��D�OY�C����	:9<; 9
�<	�I:�GY�?�I�:�;H
����	D���DK�?

4031107 �/�������7H�l��     3(2-3-6) 
 Fundamental Biology

��	A	����:9<;@���H?<;�;
�� :}��� :�GY�:GH� ��	�G����FE� ��	:C	�Q:�����
	����K�? � ��?��H?<;�;
�� ��	CM������H?<;�;
�� �M�:��D�;
�� 
�
������	 ���FE�		< 
��H?<;�;
��������
��
D�I�< ��	��E	��J���H?�
D�I�<

4091401  -	-	
�  	!.���-�����.-��!��� 1                   3(3-0-6) 
 Calculus and Analytic Geometry 1

:	��9���
�:9	����
K�DI
:�I��	? 
?��<�����9��D�	
 ��<����?
{P?�����  {P?������K�:�GH�?  ��E���F������	����E���F���?{P?������;�9���  {P?�����
�D���� ��	A	�E�����E���F�  ���������	��
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4021301 .-$/�����/���7H�l�� 1 3(3-0-6) 
 Fundamentals of Organic Chemistry 1

:9<;����	;�:�GY�?�I� ��	A	������?9�	���� ��	A	��������	;��
>a�D	9�	���� ��	:��D>a�	�D��	�A|��� �:��	���:9<;  ���D��?A=���	�� 
:9<;����	;� ��	:	;��GH��<��������� ��	:�	;<���A=���	����?��	A	����
>a�D	9�	���� ��	A	�������	:<��� �����	A	��������	;��;H<;�<�K{P?����H�
���D�K�?�  :�K�  :a>�D��  �����a����  �;:F�	� ���D;>aD� 9;��� �	D9�	����}�������
��E���F���<;� �����	A	�����<:��E�@�QK� :�K� �A	�;� 9�	���>a:D	� >�<��
:AW��I�

4021302 %0��
�����.-$/�����/���7H�l�� 1 1(0-3-2) 
 Fundamentals of Organic Chemistry Laboratory 1

A=�������	�O�J� ���D��?A=����	�� :9<;����	;� �<��������� ��	:�	;<
���A=���	����?��	A	����>a�D	9�	���� ��	A	�������	:<������
��	A	��������	;��;H<;�<�K{P?����H����D�K�? �:�K� :a>�D� �����a��� �;:F�	�       
���D;>aD� 9;��� �	D9�	����}�������  ��E���F���<;� �����	A	�����<:��E�
@�QK :�K� �A	�;� 9�	���>a:D	� >�<�� :�9��9��	����	����	;������	�M�@�I�
�	��E�F�  �9	<���	�	�{T  �����	���H��M�D���K
�  ��	
�:9	������	����	;� �D

�F;��?:9<;���:�9��9��?�:A���	���AT�

4022510 �/�.-$/�
8�1% 3(3-0-6) 
 General Biochemistry 

��	:A�;H��A�?��?�;
:9<;�;H :�;H
�I�?�����	K� ��	D�D}O< ���
:<������}O<��?��	����	�K�?� >DI��K �YM� 9�	���>a:D	� �A	�;� >�<�� 
���<�� 
���:��G��	K 
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4023761 .-$/%�!�'����������� 3(3-0-6) 
 Applied Chemistry for Food 

��	:9<;�;H :AW��?9�A	��������@�����	 >DI��K �YM� �	D DK�? :��G� 
�A	�;�  9 �	� ��>a :D	�  >�<��  ��	����  	���9����D� @�����	 
��	:A�;H��A�?��?��������:9<;��?�K
�A	������K�? � �;H:��D�OY�@�	��
K�?
��	�A		�A�����	:�X�	��J� ���K�9E������?���J��:�GY���<��� �; ���H� 	� 
9E�9K���?����	

4131101 �	
����%�!�������� 3(2-3-6) 
 Principles of  Cooking

������	���
�F;��	A	��������	 �EA�	�� :9	GH�?@�I@���	:�	;<���
A	��������	 ��	:�G��}GY������	:�X�	��J�����	�K�?� >DI��K :�GY�����
� ������
��><I F�Q��������A`? >�<������YM�<�� :9	GH�?:�� :9	GH�?A	E?	� �YM���� A=�������	
�D���9E��<������?����	�����	A	��������	���� 5 �<�K

4131102 �'������	 	!�A��
�-
�.�/8���
������ 3(2-2-5) 
 Food Sanitation and Regulations

�E����J��@���	��������	 ��	:�X�	��J�  ��	���K?����	������
	�CM���K� �E�
����K
��E99�@���	��������	 ������	�M�9
�<����D���
��	�M�C�D��?:�;�;H:��D�OY�C����	A	��������	  �	�	����QQ�������	  ���<�
����I���?9���;H:�;H
����	��
���	����  ��	9
�9E<m����������	�����	
��J��  �I����?��?�?9��	�;H:�;H
�I�?���<��	���������<�����	��?
A	�:���K�?� 
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4131103 3'	�/����������	���
�������� 3(2-3-6) 
 Food Product Microbiology

9
�<�<����A	�:����?CE����	;�  CE����	;��;H:�;H
�I�?�������	  
9
�<�M�9�Q  APCC�@���	:C	�Q:�������?CE����	;��;H :�;H 
�I�?�������	  
��	:�GH�<:�;��?����	  :�GH�?C��CE����	;�  ��	@�IA	�������?CE����	;�@���	
�A		�A����	  <��	�����?DI��CE����	;� ��	�EK<��
�K�?  :�9��9��	�	
C���
CE����	;�@�����	������������ 

4131104 �������������������.�7H���A� 3(2-3-6) 
 Introduction to Food Science

�B����	������	��� ���K?����	  9
�<�I�?��	����	��?<�EJ� 
�K
�A	������?����	 ��	:�K�:�;��?����	�����	9
�9E< �<�������
��	:A�;H��A�?��?����	 ������	���
�F;��	B��<����A		�A�������������	
���D�K�? � ��	�������������� ��	9
�9E<9E���������	A	�:<����9E����
����	 �		CE����� 

4132105 �	
�"������� 3(3-0-6) 
 Principles of Nutrition

�?9�A	����  �9	?�	I�?  ��I��;H   ���K?��?��	����	 >DI��K �YM� 
9�	� ��>a:D	� �A	�;�  >�<��  
���<��  ���:��G��	K  ����	����   5   �<�K  
F?�������	  ������QQ���  m����������	  9
�<�I�?��	��	����	���
���??����?�E99�
��K�?�  �����
���:�J  ������	C�D����	�<�K
� ��
��I<
APQ�������	��I>�APQ���������	@�A	�:��>�@�APCCE��� 
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4132106 �	
����2��$ 	! %��%����� 3(2-3-6) 
 Principles of  Food Processing

9
�<�M�9�Q��?��	�A		�A����	  APCC���?��	:�GH�<:�;��?����	  
��	:�G��9E����
��BED��  �	��
���	�A		�A
��BED����?��	:�J�	  ������	���

�F;��	�K�?� �;H@�I@���	 �A		�A����	 ��	:�X�	��J�
��BED�� ����?��	�A		�A�K�
9E�9K���?�������	  ��	�		CE�;��K�   

4133107 �	
�����
����	���
�������� 3(3-0-6) 
 Principles of  Food Product Development 

9
�<�M�9�Q��?��	�������������� ��Y������	������������������	
:�GH�@�I��D9�I�?���9
�<�I�?��	��?���D�����I�	���9:A`��<� ��
9�D
���������@�<K ��	�M���D	���:�;D��?��������� ��	���������������I���� 
�	��
���	��������		CE������;H:�<���< ������	�D�����������������I�	���9 
������	�D�����E��	:�X� ��	���D ��?����������

4133108 ������ ������4	�� 	!���%�!�'���#�A-�$���.�����
����4A��
�
����	���
�������� 	!"�������

3(2-3-6) 
 

Experimental Design and Computer Applications in Food Product 
Development and Nutrition

������	
�?�����	�D��?  ��	�EK<��
�K�?  �����	�D��?����K�? �
�����	
�:9	������?�B���:�GH���	
�C���?����	����������	   ��	_��A=�����@�I�
9�<��
:��	�����A	��	<�M�:	XC	�A��?�B���� :�GH���	
�:9	�������9
�9E<	���
��	���� ��	9I�9
I���������DI������	����������	
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4133109 �
$$���������
����	���
�������� 	!"������� 1(1-1-3) 
 Seminar in Food Product Development and Nutrition

�O�J�	�A��������Y������	C�D��<<��    9I�9
I���
�I��;H����<�C��
:����	  ?��
�C��K�?� �;H:�;H
�I�?�������	����������	��Y?@�����K�?A	�:��   
9I�9
I����:�;�	�?�� ����M�:����D��	�		�����	EA :�GH����:A�;H�
9
�<	�I 9
�<9�D:�X� �������I�}��B�<

4134110 "-���������
����	���
�������� 	!"������� 3(1-4-4) 
 Senior Project in Food Product Development and Nutrition

��	�M���DAPQ������<<�������??��
�C�  :�;��9	?��	
�C�  
��	
�?�����	
�C�  9I�9
I�?��
�C� 	
�	
< ���:	;�:	;?�I�<�� _��:�9��9��	@�I�
:9	GH�?<G���	
�C� �����	@�I�B���@���	
�?���  	
�	
<���
�:9	������I�<��  
:�GH�������������������	����������	 ���:�;�	�?����<������	:�;�
?��
�C��;HB���I�?

�$�4����.i��!4A�� ����.	7��  ����
����	���
��������    

��
� �78� 	!->��(����������� �(�-%-�) 
 

1551612 ��9��
��:9�>���
������������� 2(1-2- 3)
English for Science

`�����=NY����ABC:?���L�Z��FE��Z�M>E>M����?�E>?��X�H��@ 
H�N�>M�������E U �PQR�=[���WMYW=���J�>:F�>�VJE�=����E�TJ�CH>?^>L�P `�����WMY�
:?����Y�E�>E�M>E>M����W=H�N�>M�ABC�PQR����T�����Xn�Z����W=�CDF:HVE����J 
`���NT�=L�Z��FE��ZW=�VJA::E�=>M���� �M�= ���E�=   :?�FD��� �=Y=�����T�=
�D�WMYHj�=���K@�[�B�E
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3561204 -��$�A.�7H���A�.�/8���
����%�!���('���3 3(3-0-6) 
 Introduction to Business Operations

�O�J�BO?���J���GY������?FE	���CA	�:���K�? � ����?9�A	�����;H@�I�
@���	A	����FE	��C  >DI��K  ��	C�D��	  ��	��Q�;  ��	:?��  ��	���D  ��	�	���	
�E99���	�	���	�M����?��  }OH?9	��9�E<BO?:����	��?FE	��CA	�:���K�? �  
��
��?��	A	����FE	��C  ���DC��O�J�APQ���;H:�;H
�I�?@���	DM�:���FE	��C
���DC�C		��		���?���FE	��C

4131301 ����� 	!��$1�� 3(2-2-5) 
  Thai food and Desserts

9
�<�<���?����	>������<>� A	�:��������D��?����	
>������<>� 
��BED�����9E��<�����;H<;���K�9E����J�����9E������?
����	>������<>� :�9��9��	A	���� ��	C�D
�?�����	:��	�{ ��	�M�
���	<��	��������	9M��
��I��E� _��A=�������<:�GY���

4133201 ������'���� 3(2-1- 5)
Novel Food Products

9
�<�<�  A	�:��  {P?������{�`D  ��	��	>���������  �	;>��������  
�YM�<���G�  >{��:9<�9��  �<E�>�	:�GH��E���� A	����� �����J��?�<E��>�	  
����������I��;H��	@�IA	�����  �	�;�O�J��K�?�  ��������O�J�

4133202 ���������
����	���
���3���
���� 3(2-2-5) 
 Science of  Meat product Development

���D  9E����J��  ��	9�D:�G�����C�D	�D��9E����  ��	�	
C���
9E����  ��	:�X�	��J�  ��?
��BED��A	�:��:�GY����
�  ���
�AT�  ���
��YM�  �D@�I�
������	��?
�������	�  ����	:A�;H��A�?9E��������	�;H:��DC���	��
���	
�A		�A����	����	���:�9����;�K�?�  :�GH�@�I<;���J���;HD; <;<��	�����K��
�F;  
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4133203 ���������
����	���
���3���7� 3(2-5-7) 
 Science of  Plant  Product Development

���D  9E����J��  ��	9�D:�G�����C�D	�D��9E����  ��	�	
C���
9E����  ��	:�X�	��J�  ��?
��BED��A	�:�����  ��><I  �G���
 ���F�Q�G��  �D@�I�
������	��?
�������	��  ����	:A�;H��A�?9E��������	�;H:��DC���	��
���	
�A		�A����	����	���:�9����;�K�?� :�GH�@�I<;���J���;HD; <;<��	�����K��
�F; 

4133204 -��$�
$�
�(��!�����"������� 	!��� %��%����� 3(3-0-6) 
 Relationship of Nutrition and Food Processing 

����?��	�A		�A :�X�	��J��K���	:A�;H��A�?A	�<�����9E��<�����
��?��	����	�;H<;���K�9E�9K���?�������	��?����	

4133205 ���%�!.$��-'���������"4�%�!����
$�
� 3(2-1- 5)
Sensory Evaluation of Food

9
�<�M�9�Q���A	�������?��	A	�:<��9E������?A	������<��� 
���J����?A	������<��������		��	�I��?A	������<��� 
�F;��	DM�:�����	���
�B����;H@�I�D�����?A	������<���

4133206 �����.-��!������� 3(2-2-5) 
 Food Analysis

��	
�:9	�����K�?A	�<�� (Proximate analysis) ��	
�:9	������?�;
:9<; 
CE��;

��� 
�F;��?�;
:9<;���CE��;

���@���	
�:9	����A	�<����	����	���
A	�:<����
��������	 �D
�F;��	��?�;
:9<;:�9��9 ��	@�I���D���	��J�
:9	GH�?<G��;H@�I@���	
�:9	������?:9<;�
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4133207 ���-��-'$-'��������� 3(2-1-5) 
 Food Quality Control

�������	9
�9E<9E��������	  @��	��
���	�A		�A����	 ��Y?��K�
��	:�	;<
��BED�� ��	A	��������	 �������������ED�I�  ��	
�D9K�9E������?
����	DI��:9<; ����� ���CE����	;�  m�������	  �=�<�����I���?9���;H
:�;H
�I�?����B��A	��������	 ���<��	�������	

4133208 ���%�!�
�-'��������� 3(2-1-5) 
 Food Quality Assurance 

9
�<�<����9
�<�M�9�Q��?9E���������	A	����9E����  9E����
��?����� :9<; CE��;

��� ���A	������<���   9
�<	�I:�;H
���	���9E����
�K�?� �;H�M�<�@�IA	����9E��������	 �D:m���	��� GMP, GHP, HACCP ��� 
ISO <;���	�O�J�D�?������B���;H

4133209 ������3'�
��������.�7H���A� 3(2-1-5) 
 Food Packaging

9
�<:AW�<� ����������?������		CE ���D��?
��DE A	�:�����
9E��<������?DI������� ���:9<;��?������		CE�������������	 ������	
��C�	��:�G��@�I������		CE@�I:�<���<���
��BE�D���	G��������������	 	�:�;�
��:����� 	
<��Y?���<��;H:�;H
���������		CE�������������	 m�������	���
m����������	

4133210 .�-��-�>���
�����
����	���
��� 3(2-2-5) 
 Techniques for Product Development

��������/8�A���������:4132107 �	
�����
����	���
��������
��	
�?����9	??��  ��	��������	����������I���� �����	@�I�

:�9��9@���	��������	�;H:�<���<  �	��
���	�����;H:�<���<  ��	�D���
���������  ��	�D������������C����I�	���9   �����	�D�����E��	:�X���?
����������
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4133211 �
�2'.37�%������ 3 (3-0-6) 
 Food  Additives

9
�<�M�9�Q������D��?
��BE:CG�A�����	 ����?
��BE:CG�A�����	
�;H<;�K�9E���� ��	:�X�	��J�����	 �������	�C����	@�I� ���<����
<��	����;H:�;H
�I�?���
��BE:CG�A�����	

4133212 ����
����	���
���������7H��A��� 3(2-2- 5)
Traditional Food Product Development  
��������/8�A���������: 4133106 �	
����2��$ 	! %��%�����

A	�:�� ��	���D ���9E������?����	�GY��I�� APQ��DI��9E����
�����	���� ��	A	�E���@�I�EA�	��@���	���� A	��A	E?9E�������
�F;��	����
��	�	I�?���	<��	������	�����	9
�9E<9E������	�������DC� ��	C�D
CM���K� <;��	�O�J�����B���;H

4133213 ����
����	���
���.�78���������� 3(2-2- 5)
Institutional and Catering Product Development 
��������/8�A���������: 4133106 �	
����2��$ 	! %��%�����

��
����D��?
��BE�D������������������	@��B���� ������K?�	���	
����	  9
�<�I�?��	 ��?��I�	���9  ��	C�D��		���	����	  ��	�<E�:
;�	���	
����	  ��	�	I�?���	����������������� C	�F		<@���	@�I�	���	 <;��	�O�J�
����B���;H

4133214 ���3
4��� 	!�������������� 3(2-1-5) 
 Food operation Management and Service  

�O�J�������	C�D�	���	����	  ��	:�G��}GY�  ��	:�	;<�����	����
����	CM��
�<�� ��<����������	  ��	
�?�����?  ��	C�D��	�GY��;H@�	���  
��	:�X�	��J� ��	C�DCM���K�  �����	�	���	����	�;HB�������E�����������	 
	
<��Y?��	�	���	?��DI�����	C�D�	���	����	 ��	��������	����	<��	������
��	9
�9E<9E����@�I>DI<��	���  ����O�J�D�?���B���;H:�;H
�I�? <;��	�O�J�
����B���;H
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4133305 -��$.%����9#��	���
�������� 3(3-0-6) 
 Toxicity of Food Product

9
�<><K�A��D����?����	�;H :��DC����	A�:A������?��	��J 
�DCM����:AW���	��J�;H:��DC���G� ���
�� ��	��JC��CE��;��K�?� ��	��JC��
��	:9<;� �����	��J�;H:��DC����	A	��������	�;H�K�@�I:��DAPQ���K��E����
�����
��������	��?��I�	���9

4133315 ����
����	���
������"������� 3 (2-2-5) 
 Development of  Nutritional Products  

��������/8�A���������: 4133106 �	
����2��$ 	! %��%�����
9
�<�M�9�Q��?�������	�K���	:C	�Q:����� ��	���������������

����	@�I<;9E�9K���?�������	 ��	:�G��@�I
��BED��:�GH�@�I>DI�������������	�;H
<;9E�9K���?�������	 ����?��	�A		�A�K�9E�9K���?�������	��?����	 
���9E������?A	������<��� ���DC���	�D�����E��	:�X�	��J�

4512208 �������������� 3(2-2-5) 
International Food Cookery

��	�	���9��?��
E�	A �:<	��� ���:�:�; :	;�	�IBO?:9	GH�?A	E? 
�EA�	�����
�F;��	A	��������	��Y��GY������?����	A	�CM������;H:AW��;H��< 
���_��A=������

4513203 ����������$�� 3(2-2-5) 
 Bakery Science

9E��<������?:9	GH�?A	E? �����	A	E?��K?@���<�� ��	:�G��}GY� 

�F;@�I �����	:�X�	��J�
��DE�EA�	�� �����;H@�I@���	�M���<��>� ���
�K�?A	�:����Y��GY���� ��	:�X�����	�;H�M� :�	XC��I
  ��	�		CE�;��K� 
��	C�DCM���K� ���_��A=�������<��
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�$�4����.i��!4A�� ����.	7��  ���"��������
��
� �78� 	!->��(����������� �(�-%-�) 

1551612 ��9��
��:9�>���
������������� 2(1-2- 3)
English for Science

`�����=NY����ABC:?���L�Z��FE��Z�M>E>M����?�E>?��X�H��@ 
H�N�>M�������E U �PQR�=[���WMYW=���J�>:F�>�VJE�=����E�TJ�CH>?^>L�P 
`�����WMY:?����Y�E�>E�M>E>M����W=H�N�>M�ABC�PQR����T�����Xn�Z����W=
�CDF:HVE����J `���NT�=L�Z��FE��ZW=�VJA::E�=>M���� �M�= ���E�=  :?�FD��� 
�=Y=�����T�=�D�WMYHj�=���K@�[�B�E

3561204 -��$�A.�7H���A�.�/8���
����%�!���('���3 3(3-0-6) 
 Introduction to Business Operations

�O�J�BO?���J���GY������?FE	��CA	�:���K�? � ����?9�A	�����;H@�I�
@���	A	����FE	��C  >DI��K   ��	C�D��	  ��	��Q�;   ��	:?��  ��	���D 
��	�	���	�E99���	�	���	�M����?��  9	��9�E<BO?:����	��?FE	��CA	�:��
�K�? �   ��
��?��	A	����FE	��C  ���DC��O�J�APQ���;H:�;H
�I�?@���	DM�:���
FE	��C���DC�C		��		���?���FE	��C

4071101 �������- 	!��/���������$�'9��� 3(2-2- 5)
Human  Anatomy  and  Physiology  

�O�J�9
�<�<�  9
�<�M�9�Q��?
�����
���9����	;	
��� 
9
�<	�I:�GY�?�I� ���9M��������?��
���9����	�  ����	;	
��� �9	?�	I�?
	K�?��<�EJ�  :}���� ���:�GY�:GH�    	�A	K�?  ���J��   �M����K?   �9	?�	I�?���
��I��;H��?	����K�? �   ��?	K�?��
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4131301 ����� 	!��$1�� 3(2-2-5) 
  Thai food and Desserts

9
�<�<���?����	>������<>� A	�:��������D��?����	
>������<>� 
��BED�����9E��<�����;H<;���K�9E����J�����9E������?
����	>������<>� :�9��9��	A	���� ��	C�D
�?�����	:��	�{ ��	�M����	
<��	��������	9M��
��I��E� _��A=�������<:�GY���

4133204 -��$�
$�
�(��!�����"������� 	!��� %��%����� 3(3-0-6) 
 Relationship of Nutrition and Food Processing 

��	:A�;H��A�?A	�<�����9E��<������?��	����	 	
<BO?���K�
9E�9K���?�������	��?����	�;H:AW���<�C����	�A		�A�����	:�X�	��J�
����	

4133206 �����.-��!������� 3(2-2-5) 
 Food Analysis

��	
�:9	�����K�?A	�<�� (Proximate analysis) ��	
�:9	������?
�;
:9<; CE��;�

��� 
�F;��?�;
:9<;���CE��;

���@���	
�:9	����A	�<����	����	
���A	�:<����
��������	 �D
�F;��	��?�;
:9<;:�9��9 ��	@�I���D���	��J�
:9	GH�?<G��;H@�I@���	
�:9	������?:9<;�

4133208 ���%�!�
�-'��������� 3(2-1-5) 
 Food Quality Assurance 

9
�<�<����9
�<�M�9�Q��?9E���������	A	����9E����
9E������?����� :9<; CE��;

��� ���A	������<���   9
�<	�I:�;H
���	���
9E�����K�?� �;H�M�<�@�IA	����9E��������	 �D:m���	��� GMP, GHP, 
HACCP ��� ISO <;��	�O�J�D�?������B���;H
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4133213 ����
����	���
���.�78���������� 3(2-2- 5)
Institutional and Catering Product Development
��������/8�A���������:4133106 �	
����2��$ 	! %��%�����

��
����D��?
��BED������������������	@��B���� ������K?
�	���	����	  9
�<�I�?��	 ��?��I�	� ��9  ��	C�D��		���	����	  
��	�<E�:
;�	���	����	  ��	�	I�?���	����������������� C	�F		<@���	
@�I�	���	 <;��	�O�J�����B���;H

4133302 .$����	��B$����������� 3(3-0-6) 
 Metabolism of Nutrients

��������/8�A���������: 4071101 �������- 	!��/���������$�'9���
�O��J��	��
���	>DI	����	����	��?	K�?�� ��	K� ��	D�D}O< 

��	���BK� ���:<������}O<��?��	����	

��
� �78� 	!->��(������������ �(�-%-�) 
 

4133211 �
�2'.37�%������ 3 (3-0- 6)
Food  Additives

9
�<�M�9�Q������D��?
��BE:CG�A�����	 ����?
��BE:CG�A�����	
�;H<;�K�9E���� ��	:�X�	��J�����	 �������	�C����	@�I� ���<����
<��	����;H:�;H
�I�?���
��BE:CG�A�����	
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4133303 "����>��
4 3(2-1-5) 
 Dietetics 

9
�<�M�9�Q��?����	���9
�<:CX�A�
 �������?����M���D����	 
A	�:����?����	�M���D�	9  APCC��;H<;���K���	�<	������	��?��IA�
 ����	
���? ����	���:A�;H������	A	�E���@�I�M��	����	�M���D�	9  ��	9M��
�
���??�������	����	@�I��D9�I�?���  ��
���9 �	;	� :<������}O< ���
�
	K�?�� ���9
�<�I�?��	��?��IA�
@�I:�<���<����	9�K�?� >DI��K ��
��E�
�������	C����	��D
���<�� ���:��G��	K� �	9:�;H
���	�����?:D������	
�	9:���� �	9��?	���A	����  �	9@�:DX�:�X� �	9{P����A	����������	9
��<���I   

4133304 �	
����3
4�������$�	
�"����>��
4 3(1-2-3) 
 Dietetic Foods and Services 

A=�������	�M���D����	��<������	�����M���D :�GH�9
�9E<�	G�
	��J��	9��IA�
�D<;:�GY�����D9�I�?���
��������M���D 

4133305 -��$.%����9#��	���
�������� 3(3-0-6) 
 Toxicity of Food Products

9
�<><KA��D����?����	�;H :��DC����	A�:A������?��	��J 
�DCM����:AW���	��J�;H:��DC���G� ���
�� ��	��JC��CE��;��K�?� ��	��JC��
��	:9<;� �����	��J�;H:��DC����	A	��������	�;H�K�@�I:��DAPQ���K��E�������
��
��������	��?��I�	���9

4133306 "���������.�78��'$�� 3(2-1-5) 
 Community Nutrition

��
��������	@�A	�:��>�  APQ��@�APCCE��� 
�F;��	��D��<���
A	�:<������
��������	 ��	@�I9
�<	�I��?�������	 ��	
�?���?��
�������	@��E<��	K
<�����K
?���I�?B�H� 	
<��Y? _��A=�������	�M�	
C��
�
�������	@��E<��	K
<�����K
?���;H:�;H
�I�?
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4133307 ����
����	���
������"������� 3 (2-2-5) 
 Development of  Nutritional Products 

��������/8�A���������: 4133106 �	
����2��$ 	! %��%�����
9
�<�M�9�Q��?�������	�K���	:C	�Q:����� ��	���������������

����	@�I<;9E�9K���?�������	 ��	:�G��@�I
��BED��:�GH�@�I>DI�������������	�;H<;�
9E�9K���?�������	 ����?��	�A		�A�K�9E�9K���?�������	��?����	 ���
9E������?A	������<��� ���DC���	�D�����E��	:�X�	��J�

4133308 "���������-	���� 3(2-1-5) 
 Clinical Nutrition

9
�<���<���F�	��
K�?�������	����	9�����	:CX�A�
 :<������}O<
��?���??�������	����	@���
�:CX�A�
 �����M���D�M��	����IA�
�	9��
@C
������D:�G�D 9
�<D���������? :���
�� �	9���  ���BE?�YM�D;   �	9>� 
�������	�M��	����IA�
�K���D ��	@�I����	��?���D:�G�DDM������@�I����	

4133309 �	
����3
4�������$�	
�"���������-	���� 3(1-2-3) 
 Dietetics Food  for Clinical Nutrition

A=�������	�M���D����	��<������	��������	�9�����:�GH�9
�9E<
�	G�	��J��	9��IA�
�D<;:�GY�����D9�I�?���
�����������	�9�����

4133310 ���%�!.$�����!"�������  	!.�-��-���#�->�%�B�9� 3(2-3-6) 
 Nutrition Assessment and Consulting

��	A	�:<����
��������	��?�E99��D�O�J�C������	�;H
	��A	���� ��	
�D��?�;
:9<; ��?9����� �����	
�D��D�K
���?	K�?�� ��	@�I�
9M�A	O�J�DI���������	 :�9��9�����Y����@���	@�I9M�A	O�J� ��	�K?:�	�< ��	
A`�?��������I>���
��������	��D���:��� �����	���������B�<@���	
A	�:<����
��������	  C	�F		<@���	@�I�	���	
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4133311 ���3
4���"�������#�"�������	 3(3-0-6) 
 Hospital Dietetic Management

��	C�D��	DI���������	�����	�	���	����	@���	�	���	����	
��H
>A�������	��IA�
 	
<BO?��	C�D��		�����	C�D}GY� ��	:�X������	
�<E�:
;�
��BED�� ��	C�D	���9	�
��?�	?�����  ��	�	���	�;H:�;H
�I�?

4133312 "�������.4<� 	!.4<��	'�$��.�9 3(2-1-5) 
 Nutrition For Children and Special Needs Children

��	:A�;H��A�?��?DI���	;	� ��	:C	�Q:�������?:DX�9
�<�I�?��	
��	����	��?:DX� ���:DX���EK<��:�J ��	C�D	���	����	�<�K
��M��	��:DX� 
APQ�������	��I>���
��������	@�:DX����:DX���EK<��:�J   �O�J�?��
�C��;H
:�;H
�I�?����������	:DX����:DX���EK<��:�J ���_��A=���������	�K?:�	�<�E���� 

4133313 "��������A�����'    3(2-1-5) 
 Nutrition For The Elderly

��	:A�;H��A�?��?DI���	;	� 9
�<�I�?��	��	����	��?��I��?��E�K��
�[���		<�����	�<	������	�����
��������	��?��I��?��E  ��	C�D	���	
����	�M��	����I��?��E  APQ�������	��I>���
��������	��?��I��?��E  �O�J�
?��
�C��;H:�;H
�I�?����������	��I��?��E  _��A=���������	�K?:�	�<�E���� 

4133314 "��������>���
��A������ 3(2-1-5) 
 Nutrition  for  Executives

9
�<�M�9�Q��?����	����������	����	�M��	����I�	���	     
��	����	�K
�M�	E?  �K��9��9
�<:9	;D    �K?:�	�<�E������?�����C��@C  
����	:�	�< ������������:�	�<����	  ������	C�D����	�;HA`�?��������	
�M���D	��J��	9�K�?� �;H<��:��D@���I�	���	  :�K�  �	9�I
�  �	9>�<��@�:�G�D��?  
�	9:���
��   �	99
�<D���������?  �	9��
@C������D:�G�D ��	{���{�����
C��@C   :�I���	_��A=���������	�;H:�;H
�I�?���:�GY���  
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4133315 "��������>���
��
��/�� 3(2-1-5) 
 Nutrition  for  Athletes

9
�<�M�9�Q��?����	�K�����;��  9
�<��<���F���?����	���APCC��;H<;�
�K
��K?:�	�<�E����   ��	9M��
���	����	������??���;H:�<���<�M��	��
����;����K��A	�:�����@�I:�<���<���:��  
�  �������	K�?�� :�GH�
:�	�<�	I�?�<		B�����?�������I�<:�GY���<	�A�����C�		<�K�?�  9
�<
����	:�	�<�M��	������;��  ����	:�	�<:�GH���	�M���D	��J� ��	��D:CX���?
����;��  :�I���	_��A=���������	�;H:�;H
�I�?���:�GY���

�	'�$����Im�%�!�������������/�                                          
��
� �78� 	!->��(����������� �(�-%-�) 
 

4134501 ���.��/�$Im�%�!������������/����������
����	���
���
����� 	!"�������

 2(90)

Preparation for Professional Experience
                 �F D W OY�T �>� �� ��� �PQR � ���T � ����P �Y ��N �ESVY � �T � =  �� �=�� �             
`��J�CH:���K@>M�MTP W=DY�=����F:�VYBF�ZKCABC����HN�E���J�C��:��MTP 
���PFa=��FSVY��T�=WOY�T����VY ?F�ZC �����> ����VEW� ABC�;KBF�ZKC?TR�O��CH�
�F:>M�MTP �D������C?[�W=Hj�=���K@O�Q��VJA::���E U _nRE��TR�NY�E�F:E�=W=
>M�MTP=Fk= U
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4134502 ���Im�%�!������������/����������
����	���
�������� 	!
"�������

3 (350)

Field Experience                        
_��A=�����?��:�;H
���:�GY����;H:	;�����B���O�J� ��K
?���	G�

�	??���E�����		<�;H�������	
���� :�X��<9
	><K�HM��
K� 350 ��H
�<? :�GH�@�I�
����O�J�>DI	��A	�����	��@�����
��� ���_��:�	;<��
�M��	����	:AW�
����������������	����������	  ���@�I<;��	A�<��:�� ���APCm�<��:��
:�;H
���	���:�;D��?
����;�  ��	A	�:<����C��	��M��DD�C����	A	�:<��
��?��K
?���	G��	??���;H����O�J�:�I�	����	_��A	�����	�� 	K
<���	�?���;H
����O�J��I�?�M��K?���?:�	XC��Y���	_��?�� 
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18. �!�����%�!�
�-'��������B�9�
9��
�������	����:�9����; C�DM�:�����	A	����9E������<�	���;H�M���D  

�D<��
�����	����= 
>���?�	�� @��	��	<	���AB�<�� C�?�
�DA�E<F��; �DDM�:�����	
D�?�;Y

18.1 ����������	
����
18.1.1 <;��	C�D��Y?9���		<��	�M�������D���DI��
�����	����
�����	

�������������������	����������	 :�GH�@�I>DI<��	������:AW�>A��<
��BEA	��?9���?
�������	

18.1.2   <;��	C�D�9	?�	I�?�������	��<:�����;H�M����?��9���		<��	��	
�ED<�O�J� ���<��
�����	����=
>���?�	�� @��	��	<	���AB�<�� ���DC�9��

�������	����:�9����;A	����@�I:AW��������	

18.1.3 C�D��I����;H<;9E�
E�� 9
�<	�I 9
�<��<�	B���A	�����	���;H�	?���
:�GY���@��������	

18.1.4 9���		<��	�	���	9�� :AW���I�M ����D�����	A=�����?����?
9���		<��	�	���	�������	

18.1.5 <;��	�M���D@�I<;��	A	�:<����	:	;���?����O�J� ���A	�:<����	
�����?��C�	���I���	�
���@���K����9��	�O�J�

18.1.6 C�D@�I<;��	9�D:�G������O�J� �D@�I<��	������:������?��	�O�J�
��<	�:�;� <��
�����	����=
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